...es ist Pfifferlingszeit!

Pfifferlingrahmsuppe mit Krautercroutons 2.4,

Knackige Blattsalate der Saison in einer feinen
Dijon-Senf-Vinaigrette, garniert mit goldgelb in Butter gebratenen
Pfifferlingen, Schalotten und Krautern, dazu Olivenol-Baguette j.c.a

Pfifferlinge a la Creme mit Zwiebeln, dazu hausgemachten
Semmelknodeln mit Speck gefiillt und Zupfsalat-Garnitur 1.a.cc

Griine Bandnudeln mit frischen Pfifferlingen, Krautern, Zwiebeln,

Tomatenwiirfeln und Landschinken in Butter gebraten ».acc

Saftiges Hihnchenschnitzel in Sesammantel mit Pfifferlingen
in Rahm, dazu Kartoffel-Zucchini-Gratin 2.acx;1

3 Matjesfilets mit roten Zwiebelringen, Prinzessbohnchen im
Speckmantel und Bratkartoffeln o

Rotes Hihnchencurry mit Wokgemiise und Kokosmilch
an Basmatireis mit feinen Erbsen und Karotten ¢

Lachsfilet (ca. 160g) vom Grill auf Salbei-Limetten-SoBen-Spiegel,
Blattspinat mit Zwiebelwiirfeln und Kartoffel-Rosti-Ecken 1,2,D,G

Sommer, Sonne ... Flammkuchen!

Flammkuchen Original ,,Elsasser Art“ mit Creme fraiche,
Speckwiirfeln und Zwiebelringen acc

Flammkuchen ,,Tomate-Mozzarella“ auf Basilikumpesto-
Creéme fraiche, Rucolasalat und Sonnenblumenkernen 1a.cc

Flammkuchen ,,Berner Art“ mit Créeme fraiche,

mildem Gebirgskase, frischen Champignons, roten Zwiebelringen und
Alpenkrautern garniert acc

...als Dessert empfehlen wir

Dunkles Schokoladensoufflé mit Pistazienkern auf
HimbeersoBenspiegel und Fruchtgarnitur i2,ackrcn
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