
Bayrische Spezialitäten – Oktoberfest 2026 
… aus der Küche … 

Bayerischer „Pichelsteiner Eintopf“1,2,I      8,60€ 
6 Nürnberger Rostbratwürstchen mit mittelscharfen Brauhaussenf1,3,I,J 8,80€ 
3 Münchener Weißwürst’l mit Laugenbrötchen und süßem Senf1,A,C,G,J  8,90€ 
Port. Bayrischer Leberkäs mit Spiegelei und süßem Senf1,2,3,C,J     9,50€ 
Bayrischer Schweinsbraten mit Kümmeljus2,4,A,I,J      10,90€ 

Münchener „Obzada“ mit Radieschen, Meerrettichspänen, fein gehackten 
Zwiebeln und Laugenbrötchen5,A,C,G      13,50€ 
Allgäuer Käsespätzle mit RöstzwiebelnA,C,G     14,50€ 

Ripperl vom bayrischem Strohschwein an Biersoß‘1,2,J       11,90€ 
Ofenfrische Schweinshaxe auf Kümmeljus-Spiegel dazu süßer Senf2,4,I,J    12,90€ 

… die Beilagen dazu …  

Portion Sauerkraut/Portion Krautsalat1,2,5,I,J                        4,40€  
Portion Bayrisch Kraut2,G,I,J 4,60€ 
2 hausgemachte Semmelknödel2,A,C,G  4,70€  
Wies’n Speckkartoffelsalat2,I,J   4,90€ 

… aus dem Keller …  

Original Bayreuther Hell 0,3l.A                    4,00€ 
Orginal Bayreuther Hell alkoholfrei 0,33l.A             4,30€  
Original Maisel´s Hefe- Weißbier 0,5l.A      6,00€  
Original Maisel´s Hefe- Weißbier alkoholfrei 0,5l.A             6,00€  
Wies´n Obstler 2cl                        3,60€  
Oberbayrischer Gebirgsenzian 2cl                   3,60€  
Allgäuer Bärwurz 2cl                       3,80€  

…und als Dessert …  

Bayerische Creme mit Himbeersoße, Sahnehäubchen und Fruchtgarnitur1,2,C,G  
8,90€    

 
 

Original Elsässer Flammkuchen mit Crème fraîche, Speckwürfeln und  
ZwiebelnA,G    16,50€  

Flammkuchen „Mediterrane Art“ mit Crème fraîche, grünen und schwarzen  
Oliven, Peperoni und SchafskäseA,G     16,70 €  

Flammkuchen „Norddeutsche Art“ mit Hummer-Crème fraîche, kleinen 
Garnelen, Knoblauch und LauchzwiebelgarniturA,G,D    16,90 €  


