Top Aktuell!

* Griindonnerstagsuppe: Erbsen-Spinat-Staudensellerie-Kerbel-Cremesuppe
mit Krauter-Croutons:,»,a 8,50€

% Griinkohl-Lasagne mit Emmentaler-Kase gratiniert
auf Tomaten-Basilikumschaum und Salatbouqueti,»accs 18,50€

* Kunterbunte Friihlingssalate mit gebratenen Garnelenspief3en,
hausgemachtem Aioli-Barlauch-Dip, getrockneten Apfelscheiben,
Wildpreiselbeer-Garnitur und Knoblauchbaguetteap,s 19,90€

% Frankisches Schaufele -Schweineschulter ohne Knochen- mit herzhaftem
Bratenjus, hausgemachten KartoffelkloBen und Johannisbeer-Rotkohl» 46 19,90€

% Griine Bandnudeln ,Helgoland® auf leichter Dill-Sahnesof3e
mit Garnelen, Nordseekrabben, Wurzelgemiise, Lauchzwiebeln
und Parmesanraspelni»acpc 21,50€

k Kalbsleber in Krauter-Zwiebeljus mit gebuttertem Rosenkohl
und Lauch-Kartoffelpiiree:»anc 20,90€

% Lammkeulenbraten aus dem Ofen mit Rosmarin-Bratensofe,
Prinzessbohnchen im Speckmantel und Gratin-Kartoffelni»ac 21,90€

*¢ Original Elsasser Flammkuchen mit Creme fraiche,
Speckwiirfeln und Zwiebelnac 16,50€

% Flammkuchen ,,Mediterrane Art“ mit Creme fraiche,
griinen/schwarzen Oliven, Schafskise, Peperoni und Oreganoacc 16,70€

* Flammkuchen ,,Berner Art“ mit mildem Gebirgskase,
frischen Champignons, roten Zwiebelringen
und Alpenkrautern garniertacgc 16,90€

...als Dessert empfehlen wir:

*k Tiramisu auf HimbeersoBenspiegel, Fruchtgarnitur
und Sahnehaubchenizaceon 8,90€




