Fruchtige Tomatencremesuppe mit Basilikum-Pesto, Ingwer und frischem Rahm
1,2,A,G18,30€

Herzhafte Gulaschsuppe mit Rinderfleischeinlage, Paprika und Champignons 21
8,90€

Speckpfannkuchen mit Schwarzwalder-Bacon
und Gewiirzgurken garniert 1,2,4,c,6, 16,90€

Carpaccio vom argentinischen Rind mit Kiirbiskernol und frischen
Meerrettichspanen, Rucolasalat, Parmesan und Pariser Baguette acn,J17,30€

Unser ,Salat Einhorn“ - Blattsalate der Saison mit Bratkartoffeln (Speck und
Zwiebeln) und gebratenen Spiegeleiern 1.,c,j17,50€

Bunter Salat der Jahreszeit , Fit for Fun“ mit gebratenen Hahnchenbrustfiletstreifen
in Soja-Sweet-Chili-SoBe, gerosteten Sonnenblumenkernen und Olivenolbaguette
1,2,AH,J19,50€

Ziegenkase mit Akazienhonig und Walnusskernen gratiniert auf Rote-Bete-
Scheiben, dazu Rohkost-Blattsalate und gerostetes Baguette a,gn,519,90€

Sahneheringsfilets mit hausgemachter HausfrauensoBe “ (Apfel, Zwiebeln,
Gewiirzgurken) und Petersilienkartoffeln 1,p,c 18,50€

Rotbarschfilet in Butter gebraten mit Zucchini-Lauch-Rahmgemiise und
Dillkartoffeln ap,c22,90€

Linguine mit gebratenen Garnelen in cremiger HummersoBe, feinen
Gemiisestreifen, Parmesanraspeln und Zupfsalatgarnitur i».acp,c1 21,50€



Einhorn-Schnitzel-Spezial

Schnitzel vom zarten Schweineriicken in knusprig-wiirziger Panade mit Kartoffel-
Rostiecken und Dampfgemiise der Saison

* . Wiener Art “ acc 18,90€
*  Madagaskar Art“ mit Pfeffer-Knoblauch-RahmsoBe 1,a,cc 19,90€
*  Jager Art“ mit frischer ChampignonrahmsoBe acc 19,90€
*  Holzfaller Art* mit gerosteten Zwiebeln und Spiegelei ac,c 19,90€

*  Franzosische Art“ mit SoBe béarnaise und Chilischoten-Dip 12acc,  19,90€

* ,Ungarische Art“ mit bunter, wiirziger PaprikasoBe 1,2.a,c,c 19,90€

Auf Wunsch servieren wir unsere Schnitzelvariationen auch mit zartem
Hahnchenbrustfilet (+2,00€)

Rheinischer Sauerbraten mit eingelegten Rosinen, gerosteten Mandelblattern,
Apfelrotkohl und hausgemachten Kartoffelkl6Ben 1,611 22,50€

Argentinisches Rumpsteak vom Grill mit Pfeffer-Knoblauch-Rahmsauce und
Bratkartoffeln ;¢ 27,90€

,Dusseldorfer Senfrostbraten“ vom argentinischen Rinderriicken unter der Zwiebel-
Senf-Kruste mit buntem Dampfgemiise und gerosteten Kartoffeln g, 729,90€

Unsere Speisen werden immer frisch und mit gro8ter Sorgfalt zubereitet, dadurch
kann es zu den Hauptgeschiiftszeiten auch mal zu Wartezeiten kommen.



Fiur unsere Sprosslinge:

Kinder-Nudeln mit feiner TomatensoBe und Parmesanraspeln 1».,c,c,1 10,50€

Kinder-Schnitzel mit Pommes frites, Ketchup und Mayo 1,4,c,c 12,50€

... als Dessert empfehlen wir :

Einhorn‘s Eisbecher (Vanille/Schoko/Erdbeere) mit Sahne und
Krokant »,cnc 8,90€

Original Tiroler Apfelstrudel auf feinem Vanille-Fruchtspiegel 2.ac,c 8,90€

Entdecken Sie auch unsere wechselnden saisonalen Spezialitaten.

Fiir vegetarische und vegane Gerichte sprechen Sie gerne unser Servicepersonal an.

Auf Wunsch servieren wir unseren Senioren gerne kleinere Portionen zum ermafBigten
Preis.




Zusatzstoffe:

1 = mit Konservierungsstoff

2 = mit Geschmacksverstérker
3 = mit Antioxidationsmittel

4 = mit Farbstoff

5 = mit Phosphat

6 = mit SiiBungsmittel

7 = koffeinhaltig

8 = chininhaltig

9 = geschwirzt

10 = enthilt Phenylalaninquelle

Enthilt folgende Allergene:

A = Glutenhaltiges Getreide (Weizen?, Roggen?2, Gerste3, Hafer4, Dinkel5, Kamuté, Hybridstaimme?)
B = Krebstiere

C = Eier

D = Fisch

E = Erdniisse
F = Soja

G = Milch und Milchprodukte (einschlieBlich Laktose)
H = Schalenfriichte (Mandeln!, Haselniisse2, Walniisse3, Cashew#, Pecanniisse5, Paraniisse®, Pistazien”, Macadamianiisse® und

Queenslandniisse?)
I = Sellerie
J = Senf

K = Sesamsamen
L = Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/1
M = Lupinen



