... jetzt ist Griinkohlzeit!

Griinkohl-Lasagne mit Emmentaler gratiniert
auf Tomaten-BasilikumsoB3e und winterlichen
Rohkost-Blattsalatenicc,

Griinkohl , Diisseldorfer Art“ mit Bauchspeck, Mettende,
Bratkartoffeln und Brauhaus-Senfia

Holl. Kibbelinge vom Fischfilet im Backteig mit
roten Zwiebelringen, frischen Meerrettichspanen, Griinkohl
und Kartoffelgratinp,accs

Hahnchenbrustfilet vom Grill an Dijon-SenfsoBe,
Griinkohl und Rosmarinkartoffelniac

... auBBerdem empfehlen wir:

Waldpilzsiippchen mit Pfannkuchenstreifen
und Wurzelgemiises,».acc,

Rotes Hahnchencurry mit Wok-Gemiise in Rahm an
Basmatireis mit feinen Erbsen und Karotten.c

Ofenfrische Schweinshaxe auf Kiimmeljus, Sauerkraut
und Muskat-Kartoffelpiiree, dazu siier Senfi»sc

Frische Teigtaschen mit Steinpilz-Triiffel-Fiillung
auf Waldpilzragout, Rucolasalat und Parmesanraspelniacg,

Hirschkalbsgulasch mit Waldpilzen, Schalotten
und Gebirgskrautern in Rotweinsof3e, Schwabischen
Eierspatzle und Wildpreiselbeer-Konfitiire:».a.cc.

... die siiBBe Verfiithrung:

Wiener Kaiserschmarrn mit Zwetschgenroster
und Puderzuckeriacc

Liebe Gaste!

19,50 €

19,90€

20,90€

21,50€

8,00 €

20,50 €

20,90€

21,50 €

22,00 €

15,00€

Der Teig wird frisch fiir Sie zubereitet und ausgebacken, deshalb kann eine kurze

Pause entstehen — die Wartezeit lohnt sich aber bestimmt!



